
[image: image1.emf]
· организация доставки продуктов, необходимых для осуществления питания учащихся, в столовые общеобразовательных учреждений за счет средств  организации общественного питания;

· организация горячего питания (завтрак и обед) для учащихся  в течение всего учебного дня;

· широкий ассортимент и гарантированное качество приготовления блюд в соответствии с требованиями СанПин 2.4.5.2409-08;

· наличие собственной производственной базы для приготовления продукции;

· наличие автотранспорта, имеющего санитарный паспорт, для доставки продуктов питания или договора с автотранспортным предприятием, специализирующимся на перевозках продуктов питания;

· готовность обеспечивать эксплуатацию торгово-холодильного , технологического и другого оборудования согласно инструкциям и правилам эксплуатации, разработанным для каждого вида оборудования;

· комплектование школьной столовой профессиональными кадрами;

· наличие производственного персонала, знающего основы организации и технологию школьного питания, имеющего допуск к работе на предприятиях общественного питания, на производственно-технологическом и холодильном оборудовании; 
· обеспечение прохождения медицинских профилактических осмотров работниками пищеблока и обучение персонала санитарному минимуму в соответствии с установленными сроками;

· обеспечение за счет средств организаций общественного питания чистоты и соблюдения санитарно-эпидемиологического режима в производственных помещениях столовых;

· организация содержания обеденного зала общеобразовательного учреждения в надлежащем порядке – в соответствии с требованиями СанПин (уборка обеденных столов после каждого организованного приема пищи);

· обеспечение школьной столовой достаточным количеством посуды и столовых приборов, специальной одежды, санитарно-гигиенических средств, ветоши, кухонного, разделочного оборудования и уборочного инвентаря.

3. Категории получателей питание.

       Установить следующие категории обучающихся по получению  питания:

3.1. Организация бесплатного горячего питания (обучающиеся 1-4 классов):
- завтрак –обед (разовые) предельная цена 65 (шестьдесят пять) рублей 00 копеек

3.2. График питания обучающихся МКОУ «Лучекская СОШ » в Приложении 1.

4. Контроль

3.3. Контроль за целевым использованием средств бюджета Рутульского района, предусмотренных настоящим Порядком, возлагается на руководителя МКОУ «Лучекская СОШ », а также на руководителя МКУ «Районное  управление  образования» МР «Рутульский  район» Республики  Дагестан. 

3.4. Контроль за организацией питания  (посещаемость обучающихся, качество питания, соблюдение графика, выполнение санитарно-гигиенических норм и правил, рацион питания, работоспособность кухонного оборудования) осуществляет ответственный за организацию питания на основании приказа руководителя МКОУ «Лучекская СОШ». 

3.5. Для контроля за работой школьной столовой, качеством пищи, соблюдением санитарных требований создается общественная комиссия из членов Педагогического совета ( родительского комитета ) и родительского контроля.

3.6.. Ежедневно бракераж готовой пищи осуществляется бракеражной комиссией, утверждаемой приказом руководителя общеобразовательного учреждения. В состав комиссии входят:, руководитель МКОУ «Лучекская СОШ », медработник(Зав.Фап), представитель школы.

В качестве  представителя  школы выступает дежурный  по  школе. Без бракеража реализация пищи детям не допускается. 

3.7. Контроль за сроками прохождения медицинского осмотра работников, санитарным состоянием пищеблока, за качеством сырья, продуктов возлагается на ответственного  МКОУ «Лучекская СОШ »,.

3.8. Классные руководители несут персональную ответственность за сведения о количестве учеников, которые ежедневно обеспечиваются горячим питанием.

5.7. Ответственный за организацию горячего питания ежемесячно отчитывается перед Бухгалтерией МКУ «Районное управление образования» МР «Рутульский район»
3.9. Функционирование школьной столовой, как структурного подразделения муниципального образовательного учреждения возможно при наличии:

· положения о школьной столовой как структурном подразделении общеобразовательного учреждения;

· заключение надзорных органов о соответствии помещений (пищеблока) СанПин;

· примерных десятидневных меню и ассортиментного перечня буфетной продукции, с ТП Межрайонного отдела Роспотребнадзора по Ахтынскому, Докузпаринскому, Рутульскому районов.

          В компетенцию руководителя муниципального общеобразовательного учреждения по организации школьной столовой входит:

-заключение муниципального контракта на оказание услуг по организации питания,

-контроль за производственной базой пищеблока школьной столовой и своевременной организацией ремонта технологического и холодильного оборудования;

-контроль за соблюдением требований СанПин ;

-ежемесячный анализ деятельности школьной столовой;

-организация финансовой отчетности школьной столовой;

-организация общественного контроля (бракеражной комиссии) за питанием школьников.

             Ответственность за функционирование школьной столовой несет руководитель общеобразовательного учреждения.

Приложение 1

 Питание учащихся.

Проходимость столовой 

18 посадочных мест (при посадке за один стол 4 человека)
Перемены (1 смена)                                             Перемены(2-смена)
8.45-8.55                                                         
13.45-14.05(обед)
09.40 – 10.00 (завтрак)
14.50-15.00
10.45 – 10.55
15.45-15.55
11.40 -11.50
16.40-16.50
График питания

	Время
	Классы, количество учащихся
	

	Завтраки 

	9.40-10.00
	1-й класс-8 чел.
	

	9.40 – 10.00
	3-й класс-7 чел.
	

	
	.
	

	
	
	

	Итого 1,3 кл.
	15 человек-завтраки получают бесплатно
	

	
	
	

	
	
	

	Обеды

	13.45-14.05
	2 класс – 10 чел.
	

	13.45-14.05
	4 класс- 8 чел.
	

	Итого 2,4 кл.
	18 человек – обеды  получают бесплатно
	

	Итого  бесплатные завтраки и  обеды получают – 33 человека.
	
	


_1673513984.pdf





